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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
temperatur på køl, opbevaring og adskillelse af rå og spiseklare
fødevare, gennemgået procedure for opvarmning ved lave
temperatur, gennemgået procedure for optøning af fisk,
gennemgået procedure for rygning af fisk og gennemgået
procedure for håndtering af rester fra buffet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
kølerum og fryser, tilvirkningsområde i køkken,
opvaskemaskine, grøntkøler, tørvarelager, isterningmaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for indfrysning af
fisk samt opvarmning. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring opvarmning og nedkøling for
perioden januar 2022 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Vejledt om Smileyændringer i 2022.


